Pangan dan Pakan

Utsihalar mengandung karbohidrat, gula, profein, lemak, antoksidan, vilamin,
dan mineral. Sebagal pangan fungsional, ubljatar dan produk lunmannya
dapat memenuhi kebutubhan giz untuk hidup sehat dan produkiil, vaitu zat
gl makro vang selara dengan beras {(kecuali prolein) sebagal sumber kalor,
20 gizi inikro dan senyawa lain sepenl patl dengan daya cermna rendaly, gula
cheregan indeks glikemik rendal, kadar, serst pangan, dan pratein (sapramin
Adan B) linggl fenol dan antoslanin, vitamin (A, B, C, E} dan mineral (Ca, P
Mg, Na. K. Fe) sehingga dapat mendukung periumbuhan mempeahankan
sel dan jaringan sera pengaturan proses blokimiawl secara proquosional.
Semvawa-senyaswi lersebut dapal berfungst sebagal biodehive compaotind,
necracivitical foods dan green chermical

Penggunaan ubl segar dan produk lurunannya berperan penting dalam
diversifikasl pangan vang memerukan keselarasan antara produksi dan
permintiaan: Tepung komposit vang terdi alas tepung ubi dan lepung ancka
kacang berkadar lemak rendah memiliki gizd makro dan mikro yang tingg)
dan praporsional, sehingga perhs dikembangkan melalil industri berbasis
ibhakie

Rlomasa ubilalar (uldl dan hijavan) berpotens) pula dikembangkan
sehagai pakan lernak monogasirik dan ruminansia. 3alah satu faktor
pendorong keberhasilan pengembangan ubljalar sebagal pakan termiak
adalah pranata budayn regional, Pepggunaan ubl dan hijauan berdasarkan
formula yamg telah disusun, Balk langsung maupun melalul proses
pengoetahan.

Sebagal pakan termak, ubffalar mempunyal keunggulantelnls maupun
ehonomis. Secara teknis, ubijalar menghasilkan hijavan segar 25-35 Uha
Penggunaan hijauan sebagal pakan dapal meningkatkan bobal badan
wemak dan kualitas karkas. Secam finansial, pengembangan usahatan
integras! ubljalar dan penggemukan temak ruminansia menguniungkan
dan layak dikembangkan Limbah panen ubljalar (hijauan) dapat
mendukung ketersediaan pakan danfimbal temak (pupuk kandang ) dapat
memperbaikl hiskk dan kimia tanah,
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